§
-
=

Carte

-

Nos entrées

CEuf mayonnaise maison 3.9

Antipasti maison 75
(Aubergines grillées, courgettes grillées, poivrons grillés, tomates confites, coeur
d'artichauts, copeaux de Grana Padano, roquette)

Petite friture d'éperlans, sauce tartare maison 7.5
Soupe a l'oignon gratinée a 'Emmental 9
Terrine de campagne artisanale, comichons et toasts 9
Demi Camembert au lait cru, réti au miel et origan 9
Version XXL, Camembert au lait cru, entier 4 partager 14
Cécina de beeuf fumé "Rubia gallega" en chiffonnade 12
Nos plats
Salade fermiére 16

(St Marcelin toasté sur pain de campagne, lardons, pommes grenaille, panaché
de salade)

Salade italienne ’ 16
(Panaché de salade, pesto maison, courgettes grillées, aubergines grillées,
poivrons grillés, burrata artisanale, noisettes torréfiées, basilic frais)

Grande friture d'éperlans, sauce tartare maison, frites et salade 17
Confit de canard francais, pomme a la sarladaise 17
Dos de cabillaud au beurre blanc et léegumes du moment 18
Brochette de gambas persillées, riz basmati et tomate rétie 19
Marmite du pécheur 22

(soupe de poisson, cabillaud, saumon, gambas, moules et p. de terre, carotte)

Entrecote 400Gr, sauce au bleu d’Auvergne, frites 29

A partager Nos pizzas
Planche de charcuteries fines 18 Uniquement le soir
artisanales
(Jambon blanc a la truffe, saucisson au poivre,
Jjambon de pays, saucisse perche, coppa) Marguerita 12
Planche de fromages affinés 18 Tomate, mozzarella
(Camembert, Bleu d’Auvergne,
Tomme de Savoie, St Nectaire, Comié) 3 fromages 14
Planche mixte 18 Creme frqlche, Bleu d'Auvergne,
(Assortiment de charcuteries fines et de chevre, mozzarella
fromages affinés)
. . 14
Portion de frites 45 Royale
Jambon, champignons, tomate,
Fritures d'éperlans et sauce tartare 7.5 mozzarella, olives noires, origan
Chiffonnade de jambon blanc a la truffe 10



